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Leberknédelsuppe mit Réstbrotss 8,50 hd KHHH%E Meine Meierei eins hell
% Veggietopf mit Rgstbrot 8,50 03314,50 10111,00 3,0135,00
...unveggie mit Wurscht vom Metzger 12,50 F. ?@. UE Meine Meierei zwei kraftig o5l 6,50
und ROstbrot, 11 ab 2 Pe'-sonen Veltins BambChen 0,33 l 4,50
Laugenstangen, Réstbrot, Bayreuther Hell 033l 4,50
B%“;;?fgcuhr]g(:n' Veltins Radler 0331 4,50
Kirschwasser 1.5 4 11 Maisel & Friends 033l 4,50
Deichgurken 8.50 29,50 pro Person IPA alkoholfrei (Alk. < 0,5 % vol.)
im Pott mit Réstbrotu: P Maisel’'s Weizen o5l 6,50
Veganes Apfel-Zwiebel-Schmelz 11,50 oder alkoholfrei
mit Réstbrots: — = s U BIER SWEIN =
\/G% Hiihnergliick 11,50 — —  qugenstange und
4 halbe Bioeier, kraftige Krautersauce, Réstbrot BrotkOI'b mit Laug utters: 9

Gedriickter 12,50 ﬁ.ﬁ.EﬁﬁEvEﬁ Snﬁj LEEE@' : Lﬂtﬁg Rostbrot, dazu Auricher B
Kraftig gerihrter Camembert

mit Kistenbutter, Paprika, Kimmel, R&stbrot % ZEPFEI_ ZPFE'_ Kﬂ%E M HEH G@M m jmw&

TomateBrotSalat 16,50 nach Hausrezept nach Hausrezept 5 vom 5 Schottischer Biolachs
Grillkdse von Ricker, Strauchtomaten, &\ Kleine Wirstel vom Rost : Kleine Wirstel in Weinsud gegart :  Metzger  : gemditlich im Heu gegart Erdbeerspritz
Rostbrotwiirfel, Heidelbeerdressing: 44 e : b : b : o Erdbeersaft trifft Winzersekt
Dreikisehoch 19,50 6 lefel 11,50 8 lefel 13,50 19,50 26:50 Kerisac Cidre
Landbrot mit dreierlei Kase Uberbacken, 10 Zipfel 15,50 12 Zipfel 17,50 : 5 % — aus der Bretagne
Deichgurken und Preiselbeeren. . Dazu Kartoffelsalat und Norderneyer Kraut, wahlweise ———=2&- Korrell Mein Fass
Friesisches Kasebrett'l 19.50 / unser Seebdrensenf, Meerrettich oder hausgemachter Kiistenketchup! = Meine Meierei weifl
Feine Kase, hausgemachtes Zwiebelmus Weilburgunder
und Rostbrotu A P
= — S , Korrell Von den ersten Lagen 0,21 14,00
. p= & : o ’
Emder Matjesfilets = =% 16,50 WZ/ dieﬂ/ (@mi Riesling trocken 0,751 40,00
mit hausgemachter Remoulade und Rostbrot s 11 : . .
Krabbenbrot g Korrell Little Lion = 02l 9,00
R"ratb ?nf ‘roh Nordseekrabb 19.50 Hausgemachter Milchreis 7.50 Dein Glas Biolandmilch . 03l 3,50 Rosé 0,751 28,00
e e kalt oder warm Frische Buttermilch der Saison.. 031 4,00  Korrell Mein Fass \J 02l 9,00
Wurstsal t’ h tarisch yosm 15.50 mit Zimt und Zucker oder Erdbeerpiree : Landschorle Apfel 033l 4,50 Meine Meierei rot SL 0751 28,00
mi?ggsi’;; » auch vegetarisc ‘ Schokopudding mit Schlagrahm:: 7.50 Van Nahmen Fruchtséafte 03l 5,00 Cuvee
. ; : Pur oder als Schorle? Boskoop, Jonagold, Elstar, weiler wir
Brotzeit 24,50 I;rle§e:e1? hurts. Feinste Schokolad 430 Pfirsich, Cox Orange, rote Johzmnisbiere, Rhabarber / f Gemetlﬁ)nrgerz?:r?]
Laugenstange, Réstbrot, Butter, Bauernschinken, Kase MESISCRET Joghurta, TEINSIE SChokoladewn, == Norderneyer Wasser Yy~ 0250 2,80 J W Srrcﬂhnapsl(orb
aus der Region, Salami, Apfel-Zwiebel-Leberwurst, Omas Vanillepudding::, Teetied & Kookje::  (Hmg it oder ohne Sprudel TGN ' 3'50 A eurem Tisch
Deichgurken 5.4 1: oder Himmlische Heidelbeere (vegan) mit oderohne sprude 6'50 nﬂs E ﬁ MEE o orbei!
Meine Meierei Burger 19.50 Eiskaffee 6,50 Ostfriesen Eistee . = 4,50 —=
Roggensemmel vom Backer, Pulled Pork, mit Frieseneis Rahmige Vanille und Schlagrahm Fassbrause Himbeer | Waldmeist 0331 4'50 o
Norderneyer Kraut, Rostzwiebeln, Kése, . imbeer | Waldmeister= 0, ' Eierlikérchen: .. 4cl 5,50
Meine Meierei BBQ Sauce, Deichgurken 12,34 '-"ggggte?gsp Filterkaffee Pott.. 4,50 ml-t Himbeergeist
unserer e, . L Die Nuss! 2cl 6,50
Tageskucherl: Filterkaffee mit Milchschaum Pott.... 4,50 Feiner Haselnusslikar
""""""" Fairtrade Kakao mit Schlagrahm pPott.. 4,50 ( AL
LKWM@I‘W Kdsekuchen mit Schlagrahm 1: 5,80 + Schuss Rum 2.00 & ° A5 8us besten Nussen ”
, chuss kum 2, Der Apfel! 2c 6,50
Kirschstreusel mit Schlagrahm:. 5,80 Tee Pott 4.50
" 0 ' Likérchen aus Apfeln
Veggietopf .. Friesentorte "Meine Meierei" / 6,80 Apfel-Birne, Friesenmischung ., von Dr. Onno Poppinga
Hihnergliick .. — mit Schuss und Schlagrahm: Zitronenverbene (Eisenkraut), Rooibos Vanille Die Gurke! 2¢cl 6,50
Rauberteller .;..: 3 Zipfel im Réstbrot =55 & Inselschmarrn \\\/ 16,50 Frischer Minztee Pott 5,50 Deichgurkenwasser
Inselschmarrn . .. je 7,50 Zerrupfter Pfannkuchen mit Apfelkompotts i Auf Wunsch mit Honig mit Schwips

Meine Meierei Norderney Lippestralte 24 | 26548 Norderney | meine-meierei.de | Telefon keins | Offnungszeiten téglich 11 bis 21 Uhr | Montags Ruhetag | Speisen vom Grill 12:00 bis 20:00 Uhr | Hunde willkommen | Bezahlung bar oder mit EC-Karte | ohne Reservierung . 0

Zusatzstoffe: 1 mit Phosphaten, 2 mit Farbstoff, 3 mit Konservierungsstoff, 4 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Geschmacksverstirker, 6 geschwefelt, 7 geschwirzt, 8 gewachst, 9 mit StiBungsmitteln, 10 enthlt eine Phenylalaninquelle, 11 mit MilcheiweiR, 12 koffeinhaltig, 13 chininhaltig, 14 taurinhaltig Alle Preise in Euro.
Allergene: Unsere Speisen und Getrdnke enthalten viel Gutes, es kénnen aber auch Spuren samtlicher Allergene (auRer Lupine) vorhanden sein. Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen erhaltet ihr am Tresen. “Alle Weine enthalten Sulfite.
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MEISE MEIERE] TEEZIMMER

Hier gilt abwarten und Tee trinken!
Ein bequemer Sessel, feines Geback
aus dem Kontor und Tee per Flatrate.
Fir € 9,50 konnt ihr so viele Tee-
sorten ausprobieren wie ihr wollt.
Einfach im Kontor melden und Tee
aussuchen.
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Eine heiterbunte Einkaufs-
welt erwartet euch im Meie-
rei Kontor. Viele Leckereien
aus dem Wirtshaus gibt's nur
hier, so wie unsere hausge-

N
\ = )4/ machten Meierei Senfsorten, ein-
Lz
i"‘-‘-‘ gelegte Gurken vom Deich, unser
S eigener Haselnusslikér Die Nuss!

und mehr. Ihr wollt euren Freunden eine Freude
bereiten? Dann stellt doch euren individuellen
Meierei Prasentkorb zusammen!
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RUCKERS KASEFONDUE

Herzhafter Kdse aus der Auricher Familien-
molkerei Ricker, regionale Beilagen,
Laugengebdack, Réstbrot vom Backer

und Kirschwasser zum Verdauen. Lecker!
€29,50 pro Person

S

Ein Apfel am Tag - der macht dich )-?‘
stark! Nehmt euch einen Apfel aus 9
unserer Apfelschale! Kostet nix!

Bei Dunkelheit unterm Leuchtturm
stehen. Uber dir ein Dach aus
Lichtstrahlen! Atemberaubend!

é))F Wk’ mich an unds nimm mich mit!

FRIESENEIS

Gutes von der Kiste %G “

Das Eis mit der frohlichen Frieslandkuh
stammt aus dem Herzen Ostfrieslands.
Frieseneis wird in einer kleinen Manu-

NORDERNEY

Fiinf gute Griinde fiir
einen Besuch in der Meierei:

* Wiirschtel vom Holzkohlegrill
* Historisches Ambiente
* Regionale Speisen

faktur aus Biomilch von der Kiste und
regionalen Zutaten hergestellt.
Pures Ostfriesland — bei uns auf der
Wirtshauskarte.

Wir kennen die Meierei seit Anfang der 1990er
Jahre. Seit jeher war sie ein Ort echter Gastlich-
keit mit einer reizvollen Lage zwischen Norderney
Stadt und Nationalpark Niedersachsisches Watten—
meer. FUr uns ist es daher ein groles .-J
Privileg, die Meierei heute betrei- Cwm ~
ben zu dirfen. Die Meierei ist ein LY
Ort der Tradition, ein Treffpunkt fur
Einheimische und Gaste, ein Platz ,
der Geselligkeit. Eine originelle Uing
Wirtshauskliche mit Schwerpunkt ot Qflut!
auf dem Holzkohlegrill, leckere
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* Die gute Buttermilch
* Das Kdsefondue
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Schmankerl aus der Backstube und natdrlich alles
gegen den Durst, das gibt's heute in der Meierei.
Dabei legen wir viel Wert auf Qualitdt und Regio-
nalitat. Zu vielen Lieferanten fihren wir ein freund-
schaftliches  Verhaltnis. Heraus
kommt eine Rundreise durch die
deutschen Regionalkichen mitihrer
Hausmannskost. Immer ein bisschen
anders —aber immer 100% Meiereil!
Wir winschen guten Appetit und
eine angenehme Zeit in unserer
kleinen Meine Meierei Welt!

—
“ \\\ Q) \\\

. ‘\\\\ ) ‘\\
)

/

\\)

JN

PETER VAN NAHMEN

Ob pur oder als Schorle, die Safte
der familiengefihrten Obstkelterei
Van Nahmen sind késtlich! Uber
100 Jahre Tradition und Erfahrung
sprechen fur sich.

DR. 040 POPPINGH
Ein Apfel am Tag macht uns stark! Kennt ihr schon
unsere kostenlose Apfelpause? Nehmt euch ein-

fach einen Apfel aus unserer Schale mit nach Hause.
Unsere Apfel stammen aus Dornum von der Apfel-

plantage Dr. Onno Poppinga. :
— N3
ANTJES KASEHUUS — i E =

Eine Kdserin namens Antje. Aus der Milch vom
eigenen Hof stellt Jungkaserin Antje ostfriesischen
Gouda her. Den goldgelben Genuss bekommt
ihr bei uns oder im Hofladen in Emden Twixlum.
Besucht auch Antjes Hofcafé.

GARTAERRE! EYKE FREMY

Alles Tomate! Gartnerei Fremy hat sich auf den
regionalen Anbau verschiedener Tomatensorten
spezialisiert. Die Buttforder Tomate — noch in der
Erde kultiviert undd nicht wie anderswo in Stein-
wolle — hat ihren eigenen unverwechselbaren
frischen Geschmack.

METZGERMEISTER MEYERJURGENS

Hier kommen die Zipfel her. Die Meierei Fleisch-
und Wurstspezialitdten stammen von Meyerjirgens
aus Bad Zwischenahn. Der familiengefihrte Betrieb
fertigt nach unserem Rezept die Original Norder-
neyer Zipfel.

%o und so nicht im Inselosten

Das kénnt ihr machen:

* Mit einem freundlichen He! griRen

* Hunde im Naturschutzgebiet anleinen

* Natur, Wattenmeer und Strand genielen
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Das macht ihr besser nicht:
* Mill liegen lassen

* Diinen betreten

* Seehunden annahern




